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1 : » Bio-Speisedle aus regionalem Anbau
m/o » Lohnpressung fir Privatkunden

» Besichtigungsangebote fir Gruppen
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Wir freuen uns auf lhren Besuch!
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Bio-Mandelol

Pflanze

Der Mandelbaum gehort zur Familie der
Rosengewéchse und wird vor allem in Kalifornien
und im Mittelmeerraum angebaut. Die Mandelkerne sind eine
Steinfrucht, die als Nahrungsmittel und Kosmetikum vielfaltig
genutzt werden.

Herkunft & Verarbeitung

Fiir die Olgewinnung verwenden wir ausschlieBlich SiBman-
deln aus biologischem Anbau, die uns der Familienbetrieb
Terrazzino in der Region Agricento auf Sizilien liefert. Das Ol
wird ohne vorherige Rostung mit unserer historischen Stem-
pelpresse gewonnen. Die Auslauftemperatur des gepressten
Ols betrégt 20 bis 22°C. Mandeln besitzen einen Olgehalt von
45 bis 50%.

Merkmale & Geschmack
Unser Bio-Mandelol hat eine angenehm milde, leicht siifilich-
nussige Geschmacksnote.

Gesundheitswert _ .

Reines Mandelol ist ein iberaus kostbares Speisedl und
enthdlt Keine Blausdure. Es regt den Stoffwechsel an, starkt
das Immunsystem und schiitzt die Gefafe.

Uberaus geschétzt ist Mandeldl auch fiir die duRere Anwen-
dung: Es starkt die Schutzfunktionen der Haut, macht sie
geschmeidig und elastisch.

Verwendung
Dank seines angenehmen, dezent sii8lichen Geschmacks gilt
Mandeldl als Raritdt und Feinschmeckerdl. Verwendung findet
es vor allem bei Rohkost, Desserts,-Obstsalaten sowie bei
siiBem Geback. '
¥

Haltbarkeit & Aufbewahrung .
Mandeldl bleibt bei dunkler, luftdichter und kiihler Lagerung
ohne Weiteres zwolf Monate vollwertig und schmackhaft. Auch

nach Anbruch der Flasche kann das Mandeldl ohne Qualitats-
" einbuBe sechs bis acht Monate bei Zimmertemperatur auf-
bewahrt werden.
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